22
GOURMET®

WIR MACHEN GUTES BESSER

Presseinformation
Wien, 26. Januar 2021

Qualitat aus Tradition: 2 x Gold und 3 x Silber fur Mittagsspeisen

von GOURMET Business \
Erneute DLG-Auszeichnung fir Speisen aus dem GOURMET A-la-Carte-Sortiment

Die héchste Punkteanzahl und damit GOLD erhielten das ,Rindsgulasch mit Spatzle® und die
~Pinzgauer Kasnockn®, mit SILBER pramiert wurden die ,Geflllten Nudeltaschen in
Tomaten-Basilikumsauce®, das ,,Ausgeldste Backhenderl* und die beliebten ,Rindsrouladen
mit Hérnchen®. ,Das Mittagessen am Arbeitsplatz und in der Kantine muss vor allem
hochwertig sein und gut schmecken. Wir sind stolz, dass die Top-Qualitat unserer Speisen
auch in diesem so herausfordernden Jahr bestatigt wurde®, freut sich Mag.? Claudia
Horacek, Geschéftsfeldleiterin von GOURMET Business Menu-Service. Die DLG-
Auszeichnungen stehen fir héchste Qualitatsstandards und werden durch die Expertinnen
der Deutschen Landwirtschafts-Gesellschaft nach strenger, neutraler Priifung vergeben.
Bewertet werden neben sensorischen Faktoren wie Geschmack, Geruch und Konsistenz
auch das Aussehen der Speise, sowie Verpackung und Kennzeichnung.

Heimische Zutaten und Ernahrungsexpertise .

Die erfreuliche Tatsache, dass die Speisen aus dem GOURMET A-la-Carte-Sortiment Jahr
fir Jahr bei der DLG-Prifung so gut abschneiden, liegt fiir Claudia Horacek daran, dass bei
GOURMET erfahrene Kéchinnen und Erndhrungsexpertinnen gemeinsam den Kochléffel
schwingen. Zusétzlich sind die verwendeten Zutaten ausschlaggebend: ,Wir kochen so oft
wie mdglich mit heimischen, regionalen und saisonalen Lebensmitteln, viele davon in BIO-
Qualitat. Nicht nur frisches GemUse, Obst und Milchprodukte, sondern auch Freilandeier
sowie das Fleisch vom Huhn, Rind, Schwein, Kalb und Wild sind zu 100 Prozent heimisch
und das schmeckt man.®

Fotohinweise:

Bild 1: GOLD fur das Rindsgulasch mit Spatzle von GOURMET Business Men(-Service
Bild 2: SILBER fur die gefillten Nudeltaschen in Tomaten-Basilikumsauce

Bild 3: DLG-Auszeichnung in Gold und Silber 2021 © DLG.org
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Uber GOURMET Business

GOURMET Business, eine Marke von GOURMET, ist der Spezialist flir Essen am
Arbeitsplatz. Uber 2.500 Unternehmen in Osterreich und Deutschland vertrauen bereits auf
GOURMET Business. Ob A-la-Carte oder Betriebsgastronomie — GOURMET Business bietet
fir jedes Unternehmen die passende, individuelle Mitarbeiterverpflegung. Nahere
Informationen unter www.gourmet-business.at

L:Jber das Unternehmen: GOURMET ist Marktflhrer in der Gemeinschaftsverpflegung in
Osterreich und kocht fiir Kindergarten, Schulen, Unternehmen und Senioreneinrichtungen,
den Einzelhandel sowie bei Events und in Top-Gastronomiebetrieben. Als dsterreichisches
Unternehmen mit mehr als 45 Jahren Erfahrung bietet GOURMET hdéchste Qualitat,
Sicherheit und Verlasslichkeit. GOURMET legt besonderen Wert auf hochwertige,
Osterreichische Zutaten, Regionalitat und Saisonalitat, BIO-Qualitat und Nachhaltigkeit.

GOURMET ist ein Tochterunternehmen der VIVATIS Holding AG.
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